Kjeld Enevold Isager Henriksens beretning om
Mejeriet Isager, Frederiksborgvej 31, 2400
Kgbenhavn NV

Da det maske kan interessere en fjern eftertid, vil jeg forsgge at
gengive, hvad jeg husker om min Far og Mor. Iseer med henblik pa
de sma engrosmejerier og udsalg, der fandtes i Kgbenhavn indtil
maelkeordningen i 1940’erne.

Min Far, Valdemar Isager Henriksen, blev fgdt pa Lergravegard i
Simmedrup ved Haslev den 4/2 1891. Han dgde den 2/2 1937. Han
var yngste sgn og efterngler af gardejer Jens Henriksen og Helene
(se sleegtsbogen "Henrik Enevoldsen og hans efterkommere”,
Rasmus Hansen i @rslev” , samt for min Farmor Anna Helene
Petersens vedkommende ”Christen Jensen, Vindt Mglle”. | Ringsteds Historiske Arbog for 1967 er
Jens Henriksens erindringer trykt.)

Far kom allerede som lille dreng ud at tjene pa en gard. | hans Ign indgik et par traesko. Efter
konfirmationen kom han i laere pa mejeriet Trifolium i Haslev. Hen lavede man blandt andet
schweizer-ost, og da det var en ny produktion, var der ansat en del schweiziske mejerister, der
kunne sgrge for, at osten fik den rette smag og de rigtige huller. Et andet produkt skulle have vaeret
noget, der kaldtes kassein. Det blev blandt andet brugt til at beklaede brillestel med.

Omkring 1916 befandt Far sig i Hurup i Vendsyssel som mejerist. Jeg kan huske han fortalte, at de
kunne hgre kanonerne fra Jyllands-slaget i Nordsgen. Hurup var vist et meget darligt madsted, for
Far fortalte, at de matte stjeele flgde og smegr for at blive maette.

Da tidspunktet for mine foraeldres mgde naermer sig, starter jeg nu med Mor. Hun var fgdt den 18/7
1895 og dgbt Agda Christiane Andersen. Hun var naestaldste datter af fyrpasser ved Hammer Fyr,
Hans Andersen, Vang, Bornholm, og Sissa Olsdotter, Renneby, Sverige. Hans Andersen var udlaert
snedker. Men da der var gode penge i stenhuggeri gik han i lzere i stenbruddet og endte sa som
fyrpasser.

Efter at have tjent pa nogle garde i Allinge-Sandvig kom Mor til Kgbenhavn og begyndte som
ekspeditrice i Carl Sheplers Mejeri, der vist nok 13 pa
Vesterbrogade. En dag skulle der komme en ny mejerist, hvortil
Mor skulle have bemaerket, hvor ham “gedehamsen” blev af.
Trods den lidt uheldige bemaerkning blev det til bryllup den 23.
november 1919 i Mariendals Kirke. Fars sgster Karen Kirstine
Henriksen boede pa Mariendalsvej nr. 6. Det er hende, der har
indsamlet oplysninger og skrevet de ovennaevnte stamtavler.

Da giftermalet var aftalt kgbte de mejeriet pa Frederiksborgvej
nr. 31 pa det ydre Ngrrebro. De gav 10.000 kr for det og det blev
dgbt Mejeriet Isager.

| keelderen var der mejere med maskiner, se vedlagte tegning.
Hver morgen og formiddag blev der behandlet omkring 300 kg
maelk. Ud over hvad de solgte i deres eget mejeriudsalg af savel




flaskemaelk som spandemaelk og flgde, leverede de ogsa bade skummetmeelk og flgde til to-tre
bagerforretninger og konditorier. Blandt aftagerne var Georg Jensen, 1896-1981, oldermand i
Bagerlauget. Hans forretning 13 pa Frederikssundsvej nr. 2, senere Frederikssundsvej 31. Andre
aftagere var bagermester Person, Frederikssundsvej nr. 20 eller deromkring, og bagermester
Andersen, ogsa Frederikssundsvej. | 1935 flyttede Georg Jensen til de nuvaerende lokaler pa
Frederikssundsvej 31. Forretningen lukkede i oktober 1983.

| de fgrste mange ar. Helt op til 1930 blev malken fragtet med Slangerup Banen fra de 4-5 husmaend
omkring Lynge og Vassingergd i Nordsjaelland, som leverede til Far. Senere foregik det med lastbil.

For en ordens skyld ma jeg hellere praesentere mig selv: Kjeld Enevold Isager Henriksen, fgdt den 4/6
1923 pa Frederiksborgvej 31. Udlaert maskinarbejder.

Far havde hestevogn indtil 1931, hvor han kgbte bil, en Ford-vogn, der kunne laves om til en % tons
lastvogn og ellers bruges som personvogn om sgndagen. Mere herom senere.

Man snakker om stgjforurening i dag. Men sa taenk pa, hvordan det har lydt, nar Far kom hjem med
tomme maelkejunger. Hesten ville gerne hjem i stalden, sa det gik i galop. Jernringe pa hjulene,
tomme spande og brosten pa Frederikssundsvej og Frederiksborgvej. Det gav en masse decibeller.
Jeg har selv prgvet det.

Nar Far havde vaeret hos Det Danske Kulkompagni pa Kalkbraenderivej for at hente kul til
dampkedlen, gik det knap sa livligt. Iseer kunne Frederiksborg-hoppen Grethe ikke lide at bakke,
hvad den skulle nar kullene skulle laesses af. Sa blev Far hidsig og hesten fik et spark bagi. Pisken blev
aldrig brugt. Grethe kom fra Far til kaperkgrsel i Dyrehaven, hvor den genkendte mig flere ar efter.

En anden hest, en knapstrupper, skulle altid se, om pisken sad pa bukken. Var den der ikke, rgrte
hesten sig ikke ud af stedet, men sad den der, var der ikke noget i vejen.

Far havde stald og kuloplagring pa Blytaekkervej nr. 8. Senere fik han ogsa hgnseri med 2-400 hgns
og rugemaskiner. £g, kyllinger og hgns blev solgt i mejeriet. Jeg har vaeret med til at skolde og
plukke mange hgns. De friske aeg var eftertragtede blandt kunderne. Fgr Far fik hgnseriet var der en
gammel mand, der havde svin til opfedning pa grunden. Men da han dgde fik Far hele grunden og
begyndte som hgnseavler.

Nar maelken kom ind, blev den vejet, og producenternes leverance blev skrevet pa et |ag fra en Otto
Mgnsted Magaringe-bgtte. Dengang fik vi margarine og smgr i dritler. Varerne blev vejet af og
pakket efter kundens gnsker.

Meelkeleverancerne blev med jaevne mellemrum kontrolleret. En kontrolassistent kom og tog prever
til bestemmelse af fedtprocenten, som afregningen foregik efter.

Det var en ret slidsom affaere at fa maelken op og ned fra vognen. Det drejede sig om 50 liters
transportspande. De skulle fgrst ned pa fortovet, derfra hen til risten til lyskassen, sa ned i bunden af
lyskassen, hvor midten var gravet ud. Derfra ind pa en rampe, videre ned pa en kraftig kasse og sa
endelig ned pa gulvet i kaelderen og videre hen til veegten. (11) Numrene i parentes referer til
vedlagte tegning. ( OBS . Tegningen er desveerre blevet veek, men numrene skrives med, hvis den nu
skulle komme til veje pa et tidspunkt. Randi)

Nar indvejningen var overstaet, blev maelken via en si med filterpapir haeldt op i pasteuriserings-
apparatet, (16) hvor den fik en kortvarig opvarmning til 80 grader. Derfra fortsatte den til den
vandafkglede kgler (18) og videre ned i graven, (22) hvor der stod en spand (19). For at holde



meelken kold blev spandene stillet i murede, cementpudsede kar med rindende vand. Det var karret
helt til hgjre under trappen (25c) maelken kom i.

Den malk, der skulle laves flgde af, blev haeldt i den store beholder gverst pa centrifugen (21). Som
et kuriosum kan jeg naevne, at centrifugen var lavet pa Burmeister & Wain. Ogsa flgden blev ledt hen
over kgleren og haeldt i spande, der blev stillet i det midterste kar (25b) med Iag. Nar det var varmt
kom der isblokke i. Kgleteknikken var endnu ikke sa udviklet. Om Sommeren blev den flgde og meelk,
der ikke var blevet solgt, eller som var kommet retur fra bagerne, syrnet og kom sa i kaernen og blev
til smer og kaernemaelk. Smegrret blev handzeltet og tilsat salt. Det var en delikatesse, som kunderne
stod og ventede pa i forretningen. En anden eftertragtet vare var kaffefladen. Den blev ogsa lavet af
den flgde, der ikke var blevet solgt, men som havde vaeret tappet pa flasker. Den blev spadet op
med maelk, sa den fik den rette fedtprocent. Den blev kogt i et stort rundt fedtfad. Nar den var kold,
havde den trukket et dejligt tykt skindlag, kaldet "kaerlighed”. Det var ogsa meget eftertragtet.
Husmgdrene eller tjenestepigerne kom med flgdekander og fik en halv eller hel deciliter kaffeflgde —
helst med meget "kaerlighed”.

Transportspanden, kglere og andet blev vasket i et traekar (7) med varmt vand med soda i og en stiv
bgrste. Opvarmningen af vandet foregik med et rgr (5) , der var skruet pa dampkedlen (4) .
Drivkraften var indtil en gang midt i tyverne en el-motor pa 127 volt jeevnstrgm, senere 220 volt
vekselstrgm. Kraften blev overfgrt med en flad laederrem til der kaldes et forlagst@j (15), (en aksel
med flere remskiver ophaengt i to lejebukke). Derfra gik der remme til de enkelte maskiner.

Dampkedlen blev fyret op om morgenen, sa der var tryk pa, nar maelken kom.

Tidligt om morgenen var Far en tur rundt til bagerne med maelk og fik samtidig bestilling pa maelk og
flede til om eftermiddagen.

Jeg lovede at komme tilbage til bilen. Det var som sagt en Ford 1930, aben model, altsa med
kaleche. Den var k@bt i Holte gennem Fars kgrelzerer. Den blev bygget om hos smed- og karetmager
Bentsen pa Frederiksborgvej, sa den bagerste det af karosseriet kunne |gftes af. Der skulle to mand
til at Igfte. Et lad kunne sa monteres. Det blev holdt pa plads af fire speender — og sa havde man en %
tons lastbil. Sendag eftermiddag blev den lavet om til personbil og sa kerte vi en tur til Nordsjzelland.

En gang om aret gik turen til Haslev sammen med mine fastre, hvor mine bedsteforaeldres grav blev
besg@gt. Fgr bilens tid. Da vi havde hest, blev der spaendt for duckarden og hesten fik det fine seletgj
med de blanke beslag pa. Hovene fik sort sveerte, og kaffen og ostemadderne blev pakket i
bagagerummet under szader, hvis ikke vi tog ind pa en kro pa vejen. Blovstrgd var foretrukket, pa
grund af den gode ost, som Far som mejerist satte pris pa.

Derhjemme kgbte Far altid en hel eller en halv ost til sig selv, som han lagrede, sa den fik den rette
smag.

Forretningen pa Frederiksborgvej nr. 31 13 i forbindelse med privatboligen pa 2 % veerelse. Det halve
var pigeveaerelse. Der boede min moster Sofie Andersen fra 1914 til hun blev gift i 1930. | de 16 ar
arbejdede hun som ekspeditrice i mejeriet. Vi var altsa fem personer i lejligheden. Det ene rum var
sovevaerelse, hvor vi fire, mine foraeldre, jeg og min lillebror, Finn Isager Henriksen, fgdt den 30/10
1929, sov.

Efter at min moster var rejst fik vi forskellige ekspeditricer, som alle blev som en del af familien. Far
og Mor og ekspeditricen skiftede for eksempel til at ekspedere under maltiderne og til at sta op og
abne forretningen kl. 6 om morgenen. Forretningen var aben til kl. 18.00 normalt, fredag dog til kl.
20.00 og Igrdag til kl. 23.00. Sgndag var abningstiden fra kl. 6.00 til kl. 13.00 eller 14.00. Den eneste



dag om aret, hvor der var lukket, var 1. juledag, men maelken skulle behandles alligevel. Trods det,
var det en ren svir at holde fri og nye julefreden.

Af varer blev der foruden de naevnte mejeriprodukter ogsa forhandlet brgd, bade wienerbrgd og
franskbrgd. Det blev leveret af de bagermestre (iseer Georg Jensen) som Far leverede maelk til.
Rugbrgd kom fra brgdfabrikkerne Ceres og Schulstads. Derudover blev der solgt mel, gryn, ¢l, vand,
chokolade og bolsjer.

Lukkeloven forlangte pa et tidspunkt, at ¢l, gryn, smgr, margarine og aeg skulle vaere lukket inde
under abningen om sgndagen. Sa blev der anskaffet store krydsfinerplader, som blev sat for hylder
og reoler. Hvis det blev afslgret, at naevnet varer blev solgt om sgndagen vankede der bgder, - sa
glemsomme husmgdre blev betjent ad kgkkendgren.

Pa et tidspunkt hvad Far ogsa et udslag i Birkedage, men sa kom der en lov om at man skulle
fremstille mindst 50 % af de solgte varer i forretningen. Sa den blev solgt. Hvad der blev af
bestyrerinden, ved jeg ikke.

Min morbror, kaptajn Ferdinand Andersen, femmasteren Kgbenhavn, ville gerne ga i kompagniskab
med Far og Mor, men Far ville hellere have ham som svoger og ven, end som kompagnon og uven.
Nar onkel Ferdinand var hjemme havde Far og han en aftale om, at kasseapparatet fik et ekstra
klimpt, nar der var en s@d pige i forretningen. Sa kunne han gennem et lille hul i dgren til
forretningen nyde synet.

I 1936 blev Far syg og skulle pa hospitalet, sa Mor blev pa to dage sat ind i mejerifaget. Sammen med
en af vore kunder, Jensen, Frederiksborgvej 22 ( hjgrnet af Klokkemagervej, tidligere Lille
Frederiksborgvej ) skulle Mor kgre engros-mejeriet videre under Fars sygdom. Jeg blev hgnseri-
bestyrer med alt hvad dertil hgrer. En skruk-hgne fik 12 kyllinger.

Da Far kom hjem fra Kgbenhavns Kommunehospital rejste han og min broder op til Brgnderslev.
Hvor Fars bror var postmester. Det var den eneste ferie Far holdt i hele sit 47-arige liv, foraret efter
var den gal med helbredet igen og Far dgde den 2/2 1937.

Mor afviklede sa engros-mejeriet og fik meaelk og flgde og smgr fra en af Fars kolleger, der havde
mejeriet Vglund i Thorsgade.

Da malkeordningen kom i 1941-42 blev Mor tvungen til at handle med mejeriet Enigheden pa
Lygten. Malkeordningen blev indfgrt for at komme de sma maelkeudsalg og engros-mejerier til livs.
Man sagde at det var for at redde Enigheden fra fallit og ggre maelken billigere. Men sa vidt jeg
husker er den vist aldrig faldet i pris. For Mors vedkommende betgd det yderligere vanskeligheder
under krigen, hvor de fleste varer jo var rationeret. Malk var det dog ikke, men malkeordningen
gjorde at Enigheden kunne traekke fra i tildelingen af maelk tilde sma selvsteendige mejerier. Hvis der
en dag var overskud af maelk, som Mor sendte retur, blev det trukket fra hendes tildeling dagen
efter. Hvis der sa en dag var for lidt, blev kunderne sure og bemaerkede, at da altid kunne fa meelk i
Mosters Mejeri. Det var et udsalg ejet af Enigheden.

| oktober 1944 kunne Mor ikke klare den laengere og lukkede forretningen. Hun flyttede til
Brofogedvej nr. 16 — lige rundt om hjgrnet fra mejeriet.

Her boede hun til omkring 1970. Hun levede af forskellige arbejder, bl. A. som tilskaerer pa en
vatskulderfabrik og medhjalp hos Onkel Buttes Antikvariat, Frederiksborgvej 29. Fra Brofogedvej
flyttede hun til en moderne lejlighed i Herlev. Der var hun meget glad for at vaere. Mor dgde den 9.
august 1982.



Det var sa spredte traek gennem 90 ar af mine foraeldres liv og virke.

Kjeld Enevold Isager Henriksen



